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糖的製作過程

甘蔗 切碎→榨汁

甘蔗汁

甘蔗渣

肥料

泥狀沉澱→濾泥

燃料

製造餐具

蔗渣板（甘蔗板）

澄清蔗汁&沉澱雜質

吸管

裝潢材料

隔音板

黑糖&紅糖

土壤改良劑

糖蜜

砂糖



切碎 榨汁
1.甘蔗汁

（1）燃料、炸藥
（2）製造（吸管）
（3）裝潢材料（隔音板）
（4）堆肥→含有有機質，可被微生物分解

2.甘蔗渣
（1）製糖



圖源：2-5萬變甘味：多元的糖類製品



加入石灰

（1）泥狀雜質（濾泥）

加熱

1.澄清蔗汁
2.沉澱雜質

1.產生黑糖、紅糖
其實無實際差別
只有顏色不同

＊濾泥可以製成土壤改良劑



圖源：3-2大家都來製紅糖



黑糖 使用分蜜機
1.糖結晶

2.糖蜜

（1）脫色處理->砂糖

圖源：開放博物館

（1）黑糖分離出砂糖後剩下的
       都是部分，營養價值也高

於砂糖

https://openmuseum.tw/muse/digi_object/5e21d4393f3f37f0743ec0f6b813a97d


台灣糖廠



台灣第一座新式糖廠為1902年設立的台灣
製糖株式會社，位於今高雄的橋仔頭糖廠。

由於新式糖廠的製糖效率較高，原先的牛車
所載運的量已無法供應所需，需要能載運更
多的交通工具，因此便出現了專載運甘蔗及
製糖原料的五分車。

新式糖廠

台灣糖業公司高雄總廠



台灣糖工廠一覽表



光復後，政府要求四大糖廠必須合而為一，意指
員工薪資待遇、制服及糖鐵車廂形制皆須統一。



新營糖廠五分車勝利號
Facebook 粉絲專頁-台灣那麼美
https://www.facebook.com/share/p/15oGmKBzar/?

五分車



因為當時標準軌的軌距1,435mm，而五分車的
軌距為7,62mm大約為標準軌的一半，所以命
名。

名稱由來

另一種說法是說，因為當時火車的時速只有
3,40公里，約為台鐵的一半（7,80公里）

甘蔗從牛車搬運至五分車情景



台灣鐵路路網圖

五分車又分為專用線和營業線:



專用線
主要是用來運輸甘蔗入廠製糖及各式原料運輸，
而文學作品中追趕五分的童年趣事便是發生於專
用線。



載客方面不只是有一班民眾和學生的通勤上課，
記者也會透過五分進行鄉野中的採訪。

營業線:

載貨方面則大致分為八大類：

普通包裹           5.動物1.
貴重物品           6.靈柩2.
新聞雜誌           7.車輛3.
食品                 8.輕笨物品4.

主要負責對外的的客貨營運



五分車的衰退
1960年代後，公路客運發展，因
為速度太慢，五分車的營運量逐
年下降，為減少虧損，各地便紛

紛停駛。



糖的產物與副產物



副產物
濾泥：由甘蔗汁加石灰形成，可作為土壤改良劑使用

蔗渣：可作為有機堆肥、甘蔗板、燃料，甚至工礦炸藥使用

糖蜜：本身可作為食品添加物，發酵後經蒸餾後為朗姆酒，如果
發酵後進行濃縮與結晶即為味精。糖蜜在酵母菌內進行發酵後便
是酵母粉和酒精（變性），酵母粉進行處理後則是健素糖。次級
糖蜜則可作為堆肥和液態肥料。



生產酵母粉的工廠參觀蔗糖製作工廠



糖蜜 濾泥 蔗渣

酵母粉 健素糖 味精



產物
在第一階段製作過程中，經過分蜜的稱為二砂，為分蜜的
則稱為紅糖(黑糖)。
在第二階段(精練)的製作過程中，可製為精緻特砂、精緻
細砂、精緻二砂，而砂糖溶解後再結晶(再結晶法)即可製
成冰糖。在各類糖品裡，價格最高的為特號砂白和特號綿
白，而紅糖的價格最低，價差大約為兩倍。
最後的砂糖就可以做成糖果或添入菸酒中。



紅糖 精緻特砂 冰糖

由砂糖製作的糖果由砂糖製作的糖果



外銷

穩固邦交

創造就業機會

賺取外匯

產物及副產物的商業價值

國內



販賣蔗糖以賺取外匯

與越南簽署相關合作條約



教非洲人如何種田
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